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boissons  chaudes

Évian (still)
Badoit (sparkling)

5.00€
5.00€

7.50€
7.50€

75c l

eaux

33c l

boissons  f ra îches

Boissons chaudes alcoolisées

 

Irish Coffee 
Vin chaud
Grog
Chocolat chaud & Baileys 

5.00€

5.50€

4.00€

5.70€

12.00€
8.00€
9.00€

12.00€

Jus de fruits  Fruit juice
Orange, Pomme, Tomate, Ananas
Orange, Apple, Tomato, Pinneaple

Sodas
Coca Cola, Coca Zéro, Fuze Tea, Schweppes Tonic, Schweppes Agrum’, Orangina, Limonade
Coca Cola, Coca Cola Zéro, Fuze Tea, Schweppes Tonic, Schweppes Agrum’, Orangina, Lemonade

Sirops  Sirup

s
Pêche, Framboise, Grenadine, Orgeat, Fraise, Menthe, Citron
Peach, Raspberry, Grenadine, Orgeat, Strawberry, Mint, Lemon

Diabolo
Pêche, Framboise, Grenadine, Orgeat, Fraise, Menthe, Citron
Peach, Raspberry, Grenadine, Orgeat, Strawberry, Mint, Lemon

Classiques
 Expresso Espresso coffee

Café viennois
Chocolat chaud

2.50€
4.50€
5.50€
6.00€
6.00€
7.00€
5.50€
4.00€

Coffee, whipped cream

Grand café (double) Double espresso

Chocolat viennois
Thé ou Tisane Kusmi

Hot chocolate

Hot chocolate, whipped cream

Kusmi tea or herbal tea

Cappucino Cappucino

Lait chaud Hot milk

Mulled wine

Hot water, rhum, lemon, honey,

Coffee, whiskey,sugar, whipped cream

Hot chocolate, baileys

Accompagnez votre boisson chaude avec

notre cake du moment
Treat yourself to our cake of the moment

with your hot drink.
+ 6.00€

Boissons chaudes “healthy”
Matcha latte

Chaï latte
Golden latte

Pink latte

7.00€



BIÈRES PRESSION
 

demi  25c l p inte  50c l

Tuborg blonde
Bête blanche
Brooklyn IPA

4.50€
5.50€
5.50€ 

8.00€   
10.00€
10.00€

Draft beers

BIÈRES BOUTEILLE  

Bottled beers 33cl

Chouffe
Chouffe cherry
Corona 
1664 0% sans alcool

7.00€
7.00€
7.00€
6.50€

33c l

cockta i l s

b ières

 

 

12.00€

 

 

 

 

Mojito des Alpes 
Génépi des Alpes, menthe, citron vert, sucre de canne, eau pétillante

 

 Génépi, mint, lime, cane sugar, sparkling water

Mojitos

Mojito Royal
Rhum, menthe, citron vert, sucre de canne, prosecco
Rum, mint, lime, cane sugar, prosecco

+2€
 

 Hugo Spritz
Liqueur de sureau, prosecco, eau pétillante , citron vert, feuilles de menthe
Elderflower liqueur, prosecco, sparkling water, lime, mint leaves

Spritz

Aperol Spritz
Aperol, prosecco, eau pétillante, rondelles d’orange
Aperol, prosecco, sparkling water, orange slices

 

 

 

 

London Mule
Gin, ginger beer, citron vert, sucre de canne
Gin, ginger beer, lime, cane sugar

Mules

Mule des Alpes
Chartreuse, ginger beer, citron vert, sucre de canne
Chartreuse, ginger beer, lime, cane sugar.

Moscow Mule
Vodka, ginger beer, citron vert, sucre de canne
Vodka, ginger beer, lime, cane sugar

 

 
Caïpirinha

 

 

Cachaça, citron vert, sucre de canne
Cachaça, lime, cane sugar

Classiques

Expresso Martini
Vodka, liqueur de café, expresso, sirop sucre de canne
Vodka, coffee liqueur, espresso, sugar syrup

 

Amaretto Sour
Amaretto, citron, sirop sucre de canne, blanc d’oeuf
Amaretto, lemon juice, sugar syrup, egg white

Tous les cocktails peuvent être réalisés sur demande — n’hésitez pas à solliciter notre barman.



24.00€ Planche Après-ski 
 

Board of local cold meats & cheeses

Croques montagnards
Truffle ham, aged Comté cheese, toasted bread
Jambon truffé, vieux comté, pain tosté

Os à moelle gratiné
Roasted bone marrow, salad & croutons.
Salade & croutons

Reblochon pané-frit
Fried Reblochon, onion compote
Compotée d’oignons

Velouté de potimarron
Pumpkin velouté, crispy smoked pork belly, soft-boiled egg
Poitrine fumée croustillante, œuf parfait

Salade Alpine
Trout gravlax, Granny Smith apple, radish, cucumber, toasted hazelnuts, lemon–chive vinaigrette, walnut oil
Truite gravelax, pomme Granny, radis, concombre, noisettes torréfiées, vinaigrette citron-ciboulette - huile de noix

carte

 

Plats

Entrées ou à partager

16.00€

15.00€

12.00€

14.00€

21.00€

Suprême de poulet

Filet de bœuf
Beef fillet, fries, salad, pepper or blue sauce
Frites, salade, sauce poivre ou bleu

Burger Savoyard
Cheese raclette, onions, bacon, tomato, salad 
Raclette, oignons confits, lard, tomate, salade & frite 

Coquillette jambon-truffé
Coquillettes ham truffled, Gratinée with cheese, truffles
Gratinée au fromage, truffes

Truite des Alpes grillée
Grilled Alpine trout, vegetables, lemon-chive sauce
Légumes en tagliatelle sauce citron-ciboulette

Chou-fleur rôti aux épices
Roasted cauliflower with spices, toasted almonds, cauliflower/carrot purée
Amandes grillées, purée chou-fleur/carotte

Chicken supreme, cauliflower/carrot purée, morel sauce
Purée chou-fleur/carotte, sauce morilles

Charcuterie & fromages

26.00€ 

39.00€

23.00€

21.00€

25.00€

19.00€



Profiteroles
Choux pastry filled with vanilla ice cream, chocolate sauce

Assiette de fromages
Cheese platter

+2€

Raclette
 

Tartiflette
 

Fondue savoyarde
 

Plancha aux trois viandes, 200g. de viande par pers.
 

22.00€

34€/pers.

29€/pers.

29€/pers.

Three meat plancha, 200g. of meat per person

Pommes de terre, lardons, oignons, reblochon, salade verte
Potatoes, dicedbacon, onions, reblochon cheese, green salad

Servie avec sa charcuterie et salade
Hotmelted cheese served with selection of dried meat and green salad

Servie avec sa charcuterie, pommes de terre et salade
Hot melted cheese served with selection of dried meat, potatoes and green salad

desserts

NOTRE PLANCHA SE DÉGUSTE À L’EXTÉRIEUR SUR NOS TABLES CHEMINEES

spéc ia l i tés  savoyardes

9.90€

Tarte à la myrtille
Blueberry tart

Concorde chocolat
Chocolate cake with meringue

Cheesecake original
Original cheesecake

Je veille sur la station sans jamais descendre,
 on me regarde plus qu’on ne me gravit.

 Qui suis-je ?



menu enfant

Jambon
 

Glace vanille, fraise ou chocolat
1 scoop of vanilla, strawberry or chocolate

Steack haché
 

Nuggets
 

Servi avec frites, légumes ou purée chou-fleur 
 

Chicken nuggets

Cooked ham

Chopped steak

Served with fries, vegetables, or cauliflower 

16€

Children’s menu

ou

ou

Big heart because 

we love kids !



Carte  des  v ins

 

LA SAVOIE

 

 

31€

47€

43€

Verre Boute i l le  Magnum

Sélection de vins - Rouge

Sélection de vins - Blanc

AOP CÔTES DU RHÔNE « Le Plan des Tours »

 

Ce vin exprime un mariage subtil entre la puissance aromatique et la finesse des tanins. La finale explosive
et d’une exceptionnelle longueur révèle des notes de réglisse.

AOP PIC SAINT LOUP BIO « Cuvée Coste d’Aleyrac » 
La robe est d’un rouge profond et soutenu. Le premier nez s’exprime sur des notes de cerise noire et de
rose. Après agitation nous trouvons des arômes d’olive noire, de réglisse et d’épices. La bouche est pleine,
charnue

6€

 AOP BOURGOGNE « Côtes Chalonnaises » 
Sa robe est rouge pourpre soutenue, le nez est puissant, complexe, aux arômes dominants de violette,
griotte et pain d’épice. La bouche, ample et persistante, présente un très bel équilibre. Les petits tanins très
élégants lui confèrent une belle rondeur

AOP MONDEUSE ARBIN « Domaine Trosset » 
Robe violacée intense. Nez de cerise et de petites baies sauvages. Bouche souple et fraîche avec une finale
finement poivrée.

39€

AOP CROZES-HERMITAGE BIO « Les Aigrettes » 52€
AOP CROZES-HERMITAGE BIO « Les Amandiers »  
Vin agréable, arômes de fruits murs, cerises, cassis et de sous-bois. En bouche, très velouté avec une bonne
concentration.

77€

AOP SAVIGNY LES BAUNES « Domaine Arnoux » 
La bouche est suave et les tanins croquants commencent à se fondre doucement. Le tout est parfaitement
équilibré par une belle fraîcheur en finale. Un grand vin gourmand, véritable compagnon d'une gastronomie
aux accents du sud.

79€

32€

44€

39€

AOP APREMONT « Adrien Veyron » 
Vin fin légèrement perlant disposant d’une robe lumineuse aux reflets dorés. Bouquet frais et minéral avec
des arômes floraux et des notes d’agrumes.

AOP POUILLY-FUISSÉ « Domaine La Soufrandise » 
La robe est jaune pâle aux reflets verts. Nez floral aux notes de jasmin et de fruits exotiques. Bouche vive et
pleine, avec une belle fraîcheur aux saveurs d’agrumes et d’abricot frais.

6.50€

AOP COTES DE GASCOGNE « Enjoy » Domaine de Joy 
Le Saint-André possède une belle robe jaune aux reflets dorés. Le nez est explosif sur des notes de fruits
exotiques (ananas, mangue, litchi). En bouche, l'équilibre sucre / acidité est parfait rendant ce vin frais,
aérien et gourmand.

AOP BOURGOGNE CHARDONNAY « Domaine de la Beche » 
Vous l'apprécierez pour sa vivacité, la puissance de ses parfums de fruits, de fleurs et ses arômes
persistants

AOP MEURSAULT « Maison Louis Jadot »
Couleur or, vin d’une grande finesse, aux arômes fruités puissants. Gras et parfaitement équilibré en bouche,
vin très agréable.

81€

7.50€ 34€

8€

AOP CHABLIS « Domaine La Chablisienne »
Robe Or pâle et lumineuse. Un nez au bouquet complexe et chaleureux. Une bouche aux arômes de pin et de
pamplemousse

54€

8€



Verre Boute i l le  Magnum

CHAMPAGNE

Une robe rose pâle. Un nez aux notes de fruits rouges. Bouche franche, ronde, avec un final persistant
6€

AOP COTES DE PROVENCE « Miraval » 
Un vin né du travail du raisin réalisé avec délicatesse, qui émeut dans son style infiniment précis, pur et
unique. On retrouve une jolie expression aromatique aux arômes de fruits frais, et de fleurs printanières

LA SAVOIE

Sélection de Champagne

PROSECCO CA’DELLE

MERCIER

 

 

Sélection de vins - Rosé

IGP VAR « Divines Restanques » 31€

39€

Carte  des  v ins

Champagne

Coupe Boute i l le  Magnum

8€ 39€

MOET & CHANDON 95€ 160€

135€VEUVE CLICQUOT

360€DOM PERIGNON

12€

« Le vin ajoute un sourire à l’amitié et une étincelle à

l’amour. »

 — Edmondo De Amicis



On se revoit bientôt ? Scannez ce QR code pour réserver votre prochaine table.
See you again soon? Scan this QR code to book your next table.

Déjeunez ou dînez en télécabine
privatisée, de 2 à 6 personnes.

 Un instant hors du temps, intime
et inoubliable.

Osez l’expérience, laissez-vous surprendre…
et savourez l’instant.

Quittez le quotidien. Montez à table.

Have lunch or dinner in a private
“telecabine”, from 2 to 6 people.
 An instant out of time, intimate

and unforgettable.

---


